Selskabsmenuer
Forslag til 3 retters menu

Forretter

Varmrgget laks

fra egen rygeovn med radiser, syltet redlag og urtecreme.

Bagt kulmule

serveres med hummerbisque, grgn olie og sprgde urter.

Laksetallerken

med pannacotta med varmrgget laks. Samt soyamarineret laks med

purlggsmayo og syltede grgnne tomater.

Tunmousse

pa bund af sprgde salater og pyntet med rejer og krydderurtedressing.

Kartoffel- porresuppe

med sprgdt bacon, stegte tigerrejer og syltede porrer.

Tapas tallerken bestaende af:

Lakserillette med sprgd tomattuille

Serranokurv med svamperemoulade

Gravad kalv med purlggsmayonnaise og syltet rgdlgg

Krustade med rejesalat og avocado

Tarteletter

med hgns i asparges.

Til alle forretter serveres kuvertbrgd og rgrt smar.



Selskabsmenuer

Forslag til 3 retters menu
Hovedretter

Rosa langtidsstegt kalv

med saesonens grgnt. Hertil kartoffelroulade med persille og graeskarkerner
samt rgdvinssvampesauce.

Helstegt oksefilet

med sma urtemarinerede kartofler og sauce bearnaise.

Nakkefilet stegt med hvidlgg, citron og timian

med sprgde sveer. Serveres med sma bagte kartofler med lgg, vendt med per-
sille, citronskal. Hertil redvinssauce.

Indbagt oksemgrbrad

med urtefars. Hertil pommes anna og rgdvinssauce.

Bagt laks

med porre/rgd peber saute. Hertil kartofler vendt med smgar og persille samt

hvidvinssauce med estragon.

Kalvesteg stegt som vildt
med surt, sgdt og waldorfsalat.

Hertil hvide og brune kartofler samt vildtsauce.

Gammeldags oksesteg
med bgnner og bacon, tomat med flgdepeberrod og
glaseret perlelgg. Hertil surt, sgdt, hvide kartofler og

skysauce.

Til alle hovedretter serveres saesonens salat og garniture.



Selskabsmenuer
Forslag til 3 retters menu

Desserter

Svampet chokoladebrownie
med saltkaramelcreme og sprgdt. Hertil Skovkroens skovbaersorbet

Karamelmoussekage

med browniebund, pyntet med syltede bzer og braendt hvid chokolade.
Hertil Skovkroens skovbaersorbet.

Desserttallerken
med aebletaerte med marcipan, citronfromage og Skovkroens nougatis.

Islagkage

med mgrk chokolade, vanilje og jordbaeer. Pyntet med marcipanband

og breendt marengs. Bydes 2 gange.

Islagkage
med Skovkroens hindbaersorbet og nougat. Pyntet med marcipanband

og breendt marengs. Bydes 2 gange.

Islagkage
med Skovkroens citronis og chokoladebrownie i midten.

Pyntet med marcipanband og breendt marengs. Bydes 2 gange.

Rombagt ananas

med Skovkroens chokoladesorbet, serveres i fuglerede.

Pandekager

med vaniljeis og jordbaersorbet. Hertil lun chokoladesauce.

Iskurv

med vanilje og hindbaersorbet



Buffet - hovedret - tillaeg kr. 30,-
Hovedretsbuffet— udveelg 3 stegeretter
Langtidsstegt rosa kalvetyksteg med grgnt.
Appelsinbagt laks med spinatcreme
Pestobagt kylling med serranoskinke
Kyllingespyd med peberfrugt
Gammeldags kyllingesteg med surt
Sma krydret hakkebgffer
Porchetta
Pulled pork sliders
Saucer — udveelg 2 saucer
Svampesovs
Rgdvinssauce
Rgdvinssvampesauce
Bearnaisesovs
Pebersauce
Whiskeyssauce
Skysauce

Kartofler — udveelg 2 slags

Panderistede kartofler med urter.

Saltbagte kartofler.

Pommes Anna.

Floadekartofler.

Knuste kartofler med hvidlgg og parmesan.
Kartoffelroulade med persille og graeskarkerner.

Spragde fritter

Salater — udveelg 2 slags

Klassisk tomatsalat med oliven og mozzarella.
Broccolisalat med edamamebgnner, aebler og mandler.
Rabarbersalat med syltede rabarber, feta og ristede kerner
Spidskalstzatziki

AErtesalat med aerter, radiser, rgdlgg, creme fraiche.



Selskabsmenuer
Natmad

Pizzabuffet
med 3 slags fyld: kylling, pepperoni og salat-kebab.

Braendende kaerlighed
af kartoffelmos, stegte bacontern, Igg og pyntet medpurlgg. Hertil syltede
redbeder.

Tarteletter med hgns i asparges

Pulled pork burger - byg selv.

Hotdog - byg selv.

Aggekage med bacon, rgdbeder og rugbrgd
Biksemad med spejlaeg og rgdbeder.
Krydret tomatsuppe med croutoner.
Aspargessuppe med kgdboller. Hertil brgd.

Palsegsbuffet med 2 slags paleeg og lun leverposte;.



